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Modularna k
/0 cm dubi



https://youtu.be/J1YgNXaXFRQ

66 Koncentrisana snaga i
jaCina, napravljena da

odgovara ugostiteljskim
objektima sutrasnjice






SVESTRAN
DIZAJN

Zaista fleksibilan sistem sa
beskonacnim resenjimaiza
najtesnije prostore, u svim
ugostiteljskim kontekstima.

Bezbroj mogucénosti konfiguracije za sistem velikog kapaciteta:
Sirok spektar modula koji se lako instaliraju na postojece radne
povrsine, montiraju se na podne jedinice-postolja ili za montazu na
gredu ili most, sposobni da se na njih postave multifunkcionalni
vertikalni stubovi i police, kao i ispod njih toplii rashladni moduli.
Zahvaljujuci svom modulu dubine 70 cm i Sirine 40 cm,
ICON70O0Q je savrseno kompatibilan sa ICON?000, koji ima istu

Sirinu 40cm, ali dubinu od 70 cm.

ICOom 7000

€ 1CON7000

80 cm

zna vrednost
danasnjeg
prostora??

ICOM7000

70 cm



https://youtu.be/r3SbwOhty8Q
https://youtu.be/GTjxRf6PxIg

“Bezgranicni
talentat u
ogranicenom
prostoru?’

SJAINE

PERFORMANSE |
PRODUKTIVNOST U
MALIM PROSTORIMA

|skoristite svaki centimetar

naraspolaganju sa
ICON7000

- = 4

6,5 kW  5kW XL

Sirina modula od 40 cm garantuje najvisi nivo
produktivnosti, koji se kombinuje sa velikim izlaznim
snagama da bi se garantovale odli¢ne kreacije u
dvostruko brzem vremenu. Gasni Sporeti snage do
6,5 kV, indukcioni sporetido 5 kV, friteze, rostilji sa
resetkama, pasta kukerii rostilji sa plo€ama visokih
performansi: idealni sastojci za izvanredne
rezultate kuvanja, ponovljivi i konstantni tokom
vremena.



“€\/elika izdrzljivost

u teskim uslovima
rada ??

DIZAJNIRAN DA
POBEDIVREME

Robusna i ¢vrsta, otporna na
koroziju i svakodnevnu
upotrebu najzahtevnijih
korisnika, ICON 7000 linija je
dizajnirana da traje.

Gornji deo (2 mm debljine), plo¢a prednjeg
kontrolnog panela (1,2 mm debljine), prednja i bo¢ne
strane su od AISI 304. nerdajuceg ¢elika Kontaktne
povrsine su bez plastike, dimovodni kanali i reSetke
su od emajliranog livenog gvozda, a rucke i vrata od
presovanog ¢elika. Unutrasnje komponente su
izuzetno izdrzljive. Sve karakteristike koje ¢ine
ICON700Q izdrzljivom linijom za kuvanje
napravljene su da rade velike stvari na dubini od
samo 70 cm.




JEDINI PROIZVODI NATRZISTU
SA SERTIFIKOVANIM
HIGIJENSKIM DIZAJNOM

Dizajnerske | konstrukcijske karakteristike
ICON /000 linije pojednostavljuju cis¢enje
I omogucavaju efikasno sanitizaciju u
svakom trenutku

CSQA SERTIFIKAT HIGIJENSKOG DIZAJNA

Angelo Po je jedini proizvodaé na trzistu koji je stekao sertifikat higijenskog dizajna za
svoju opremu: dizajnerske i konstrukcijske karakteristike, kao sto je Siroka upotreba
zaobljenih i nagnutih zona i materijala male hrapavosti, garantuju lako ¢iséenje i ispravnu
sanitizaciju, pomazuci da osigura uskladenost sa HACCP-om.

Boeg
-
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DISEGNO IGIENICO CERTIFICATO
UNIEN1672-2 — CERT.n° 1857
UNI 8421 — CERT.n° 1865

Nd

Regulation ( C) No 1935/2004




k€ Dizajniran
za dobrobit
kuvara

RODEN DA BUDE
FRGONOMOSK]

Ne samo sigurno, vec |
dizajnirano za bolje radne

uslove kako bi se smanjio
nivo stresa u kuhinii.

%(%\%&\%(\Q k
| O

Zabolje kuhinjsko okruzenje!

ICONYOQO linijaje opremljena inovativnim sistemom
Chef Comfort-Pro koji stvara nevidljivu barijeru izmedu
zone za kuvanje i kuvara.

Chef Comfort-Pro smanjuje toplotu koju daje aparat,
stvarajuci ugodnije radno okruzenje. U isto vreme
efikasno odvodi isparenja i neugodne mirise za kuvanje
prema parohvatacu, usavrsavajuci ekstrakciju i
sprecavajuci pr avanje okoline. Postoje 3 postavke

brzine protoka vazduha sa podesivim smerom protoka.

A



https://youtu.be/L1dJ_8s0X_I

b6 Jvek
na tvojo
strani??

POUZDANQOST:
PARTNER OD POVERENJA

Pouzdana vrhunski kvalitetna
tehnicka konstrukcijska resenja :
sustina Angelo Po brenda.

100 godinaistorije i svo nase iskustvo u kvalitetnoj opremi:
probani i testirani, ¢vrsti uredaji napravljeni da traju tokom
vremena i sertifikovani od strane vrhunskih spoljnih tela.
Svaki aparat ima svoju liénu kartu: isporucuje se sa svom
potrebnom dokumentacijom i svim dostupnim
sertifikatima, u potpunosti u skladu sa relevantnim
standardima kvaliteta i bezbednosti.



ICOMm7000

ROSTILJ SA RESETKAMA.

Neverovatni gastronomski rezultati

BBQ poklopac

Gastronomska svestranost

BBQ poklopac za plinsku rostilj dodatak je koji prosiruje
prepoznatljiv ukus postignut ovom metodom kuvanja.
Brze, ravnomernije kuvanje, ali jednako so¢no i nezno.
BBQ je dobitna karta u vasem meniju

Nanotehnologija
Cistoca i kvalitetno kuvanje

Resetke imaju nanotehnoloski premaz za bolje spadanje
masti. Ovo smanjuje problem tesko ciscenih
karbonizovanih masti koje mogu hrani dati gorak ukus.

ROSTILJ .

sa nenadmasnim osobinama

EVEN-PRO
Ujednaceno, ponovljivo kuvanje

Ravnomerno kuvanje i ponovljivi rezultati garantuje
EVEN-PRO, viseslojni sistem premaza koji se koristi za
elektricni kiper i rostilje.

Kompaundni
Velikiizlaz sa neznim dodirom

Najbolje resenje za kontaktno kuvanje. Kompaundna ploca,
u specijalnom bimetalnom materijalu, visoke ¢vrstoce koja

moze da dostigne visoke temperature (320 ° C), garantuje
izuzetne rezultate kuvanja, konstantne tokom vremena.




ICOoMn7000 Karakteristike Konstrukcije
RASHLADNI DONJI

JOLLY-E RERNA . ELEMENT . GASNI| SPORET]
Svestrana Kuhinjsko hladenje

Gorionici sa dvostrukom krunom snage 6,5 kV, precnika 110 mm i

gorionici sa jednom krunom snage 4 kV, precnika 80 mm, za maksimalnu
efikasnost i ravnomernost u razmeni toplote.

Gorionik sa dvostrukom krunom zajedno sa specifi¢nim nagibom plamena,
garantuje vecu ujednacenost i raspodelu toplote na dnu ¢ak i najvecih posuda.
To sprecava akumuliranje toplote u jednoj tacki i optimizuje energiju koja se
prenosi u proizvod.

Uklonjivi gorionici i reSetke od livenog gvozda, koji se mogu prati. Pilotni plamen
zasti¢en od slu¢ajnih udaraca i podignut da zastiti sistem od kontakta sa
tecnostima. Venturijeva cev gorionika inovativnog oblika optimizuje sagorevanje i
minimizira rizik od zaprljanja dizni za gas.

Emajlirani gorionik i reSetke od livenog gvozda deluju kao skladiste toplote,
poboljSavajuci efikasnost gorionika za 15%. 6

Nosaci gorionika su premazani keramikom radi lakSeg uklanjanja i ¢is¢enja
gorionika.

SPORET SA RAVNOM
> PLOCOM

Zaindirektno kuvanije raznih vrsta hrane, soseva i corbi.

Pecnica sa ventilatorom za ugradnju ispod gornje verzije Sva hladna skladista koja su kuvaru potrebna, lako su Radiantna ploca za kuvanje debljine 15 mm od 16Mo5 celikasavisokom
aparata,dva oq 40cmiili jegian od 80 cm. Zahvaljujudi novom dostupna, zahvaljujudi ZGirokom izboru frizidera i teréagrsgrirj]ésuom toplote koja garantuje visoku izlaznu snagu u odnosu na potrosnju
CLIMA-PRO sistem, sprecava stvaranje pare u unutrasnjosti zamrziva¢a montiranih ispod pojedinih termickih uredaja i ‘

komore, za savrSene gastronomske rezultate. blok stolova u samom termo bloku, sa vratimaili fiokama. ELEKTRICNI

2 ili 4 zone za kuvanje sa nezavisnim podeSavanjem temperature. Grejanje putem
infracrvenih zracenih grejnih elemenata koji osiguravaju brzu reakciju i visoku

INDUKCIONI SPORET!, 5 ] efikasnost.
Prilagodljiva snaga GASNI| SPORET] GASNI

Radinatna ploca stvara koncentri¢ne zone na razli¢itim temperaturama, postepeno

Nepobed|va Jaé|na | Snaga se smanjuju od centra (450 ° C) do ivica. Grejanje pomocu centralnog gorionika sa
piezoelektri¢nim paljenjem.
_ _ Centralni disk se moze ukloniti za upotrebu plamena gorionika u rezimu ,coup de
ro- feu" sa tiganjom.
_—
-
FLEKTRICNE PLOCE
Cetvrtaste plo¢e za kuvanje od livenog gvoZda sa vodootpornom zaptivkom na
ploci, zajedno sa uredajem za toplotnu zastitu kako bi se sprecilo pregrevanje
ako se radi bez posude na ringli. Svaka plo¢a od 2,6 kV ima korisnu povrsinu
od 5,1 dm? i njome se upravlja prekidac¢em sa sedam polozaja. Dostupni su
modeli sa mogué¢nos$éu vrnog prekida napajanja.
Nezavisne zone za kuvanje do 5 kW svaka: brza i Gorionici sa dvostrukom krunom imaju snagu do 6,5 kW
produktivna za najzahtevniju klijentelu. Nova APIS za brze, ujednacenije kuvanje. Jednostavno ¢is¢enje i +
tehnologija i 3 temperaturna senzora omogucavaju izdrZljivost zahvaljujuci reSetkama od livenog gvozdai
upotrebu ¢ak i lonaca vrhunskog kvaliteta, bez prekida u dobro oblikovanom presovanom dnu na Sporetu.

kuvanju i sa prevencijom suvog kuvanja ili deformisanja
posude.


https://youtu.be/MHOe1kdk8DY
https://youtu.be/h6FCFaHxl6M

ICOMm7000

SPORET SA
STAKLO-KERAMIKOM

Staklokeramicka plo¢a postavljena u ravni konstrukcije sa debljinom od 6 mm,
montirana sa vodonepropusnim zaptivanjem Apsolutno lako se cisti zahvaljujudi
savrseno glatkoj, nepropusnoj povrsini.

10 podesavanja napajanja snagom.

INFRACRVENA POVRSINA
Visoke performanse zagarantovane infracrvenim grejnim elementima sa Zzarnom
niti, nezavisne zone za kuvanje od 2,5 kW.

INDUKCIONA POVRSINA

Indukcijski modeli (ne ukljuc¢ujuci vok) sa inovativnim APIS-om (Adaptivni sistem
indukcije snage) koji omogucava upotrebu Sirokog spektra indukcionih lonaca i
tiganja bez smanjenih performansi. Grejanje u pojedina¢nim zonama od 3,5 ili 5
kW. Sigurnost u radnom podrucju obezbeduju tri senzora postavljena ispod
staklokeramicke povrsine kako bi se sprecio nepravilan rad.

Brz odgovor obezbeduje isporuka napajanja na dno posuda, poveéavajuci brzinu
usluge. Veoma malo zracenja toplote u Zivotnu sredinu i veci komfor za
rukovaoca, jer se sva snaga i toplota dovode do dna posude.

Usteda energije: do 80% u poredenju sa tradicionalnim elektri¢nim plo¢ama.

FRITEZE

Korita za kuvanje zavarena za vrh, hladno presovana sa izdasnim pokrivacem radi
lak8eg cis¢enja. Veliko prednje udubljenje za istakanje ulja za kuvanje. Mehanicke
komande ili digitalni sistem sa elektronskom plo¢om koja upravlja programima
przenja, alarmima, predgrevanjem i topljenjem.

GASNI

Grejanje preko gorionika visokih performansi izvan korita (korito u obliku slova
V) ili cevi za razmenu toplote unutar korita. Piezoelektri¢no paljenje za
mehanicke verzije, kontinuirano elektri¢no paljenje za digitalne verzije.

ELEKTRICNI

Oklopljeni grejni elementi visoke efikasnosti, ugradeni u korito, koji se podizu za
brze temeljito ¢iséenje.

Digitalni modeli imaju moguénost isklju¢enja vrsne snage elektri¢ne energije.

PASTA KUKER

Za kuvanije testenine, pirinca ili druge hrane u vodi. Korito velikog kapaciteta (30
litara), sposobno da primi korpe veli¢ine GN 2/3, izradeno od nerdajuéeg Celika
AISI 316L debljine 15/10 mm, kako bi se zagarantovala trajnost tokom vremena i
otpornost na koroziju usled soli. Korito je zavareno na vrhu a oblikovano hladnom
presom sa izdasnom presvliakom radi lakSeg ¢is¢enja. Dinamic¢na cirkulacija vode za
kuvanje za efikasno obradivanje pene i poboljsani kvalitet hrane. Isporuka vode u
korito radi sprecavanja prskanja prema rukovaocu i zagadenja sistema za
snabdevanje vodom.

GASNI

Visoke performanse zagarantovane komorom za sagorevanje koja se nalazi ispod
i oko korita.

ELEKTRICNI

Izvanredne performanse zahvaljuju¢i oklopnom grejnom elementu visoke
efikasnosti montiranom direktno u korito.

Dostupni su modeli sa mogucnos¢u iskljucenja vrine snage elektricne energije..

40
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ROSTILJ

Rostilj oblikovan presom sa vodootpornom zavarenom plo¢om za kuvanje za brzo
i efikasno ¢is¢enje. Ostaci od kuvanja sakupljaju se ili u uklonjvoj fioci na prednjoj
maski ili u posudi u donjem odeljku-postolju. Nezavisne kontrole za svaku zonu
kuvanja i termostatska kontrola temperature.

Veliki izbor veli¢ina, zavrinih slojeva ploce i materijala za sve zahteve:

e Kompaundna ploca za izvrsne rezultate kuvanja i izvanrednu trajnost
zahvaljujuci viseslojnoj konstrukciji;

e Hromirana ploca za izuzetno lako ¢is¢enje, brzi odziv i nisku emisiju toplote
prema rukovaocu;

e Celi¢na ploca (*) za maksimalan prenos toplote i optimalan zavrsetak kuvanja.

Termostatska kontrola snage preko senzora za kontrolu temperature ispod
ploce, kako bi se osigurala bolja raspodela toplote po povrsini za kuvanje.

ELEKTRICNI

Ujednacena temperatura ploce i brz odziv garantuju konstantne rezultate
kuvanja, zahvaljujuci inovativnom EVEN-PRO sistemu.

Dostupni su modeli sa mogu¢noscu vrinog isklju¢enja.

GASNI

Nenadmasne performanse i ujednac¢enost kuvanja zahvaljujudi upotrebi
viseelementnog sistema sagorevanja MCE, gorionici sa tri plamena u
svakoj zoni kuvanja. Piezoelektri¢no paljenje.

* Dostupno samo za zemlje izvan Evropske zajednice.

ROSTILJ SA RESETKAMA

Inovativni, patentirani, nanotehnoloska povrsinska obrada na reSetkama za kuvanje
koja poboljsava spadanje masti za savréeno kuvanje, brzo i lako ciscenje.
Emajlirane resetke za kuvanje od livenog gvozda pruzaju skladiste toplote za bolje
performanse kuvanja.

ELEKTRICNI

Sa sistemom Contact-Pro, elektri¢ni grejni elementi se naslanjaju direktno na
resetku za kuvanje, savrseno se uskladuju za najefikasniji prenos toplote. Kratko
vreme grejanja, stalno odrzavanje temperature i manje rasipanja energije. Rostilj se
koriste s vodom ispod povrsine za kuvanje kako bi se smanjio dim i sakupljale
masnoce i masti. Vlaga koja nastaje isparavanjem ove vode osigurava bolje,
softi¢nije rezultate kuvanja.

Rucna kontrola ulaza vode u korito i odvod tecnosti preko prelivanja sa filterom, za
kontinuirano uklanjanje masti.

Sklop grejnog elementa moze se podici za potpuno, efikasno ¢iséenje korita.

GASNI

Visoku produktivnost i ujednacenost garantuje gorionik sa dva plamena snage 7 kW
za svaku zonu kuvanja, koji zagreva keramicke kamene plocice ispod

reSetka za kuvanje od livenog gvoZzda.

Poseban oblik resetki povecava ujednacenost i kvalitet kuvanja i olak$ava spadanje
masti i masti prema mestu za sakupljanje na prednoj strani.

Masnoca i ostaci od kuvanja sakupljaju se u dubokim posudama na prednjim
plo¢ama za svaku zonu kuvanja. Modeli instalirani na postolja

imaju dodatne posude za sakupljanje tecnosti u ovim donjim prostorima.

Resetka za kuvanje, gorionik, okvir za keramicko kamenje i kamenje kao i stitnici
protiv prskanje mogu se ukloniti i prati.

Rostiljanje je moguce i sa opcionim dodatkom posebnim poklopcem za BBQ.

40
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KIPER

Visenamenska oprema pogodana za soseve, dinstano meso, rizota i kremaste
pripreme i plitko przenje. Oblikovan tako da prebacuje te¢nosti u prednji deo

za optimizaciju ispustanja. Profesionalna sarka visoke ¢vrstoce koja garantuje
pravilno otvaranje i pozicioniranje poklopca. Odlicno kuvanje u koritu od
nerdajuceg Celika AlISI 304, a u modelu sa dnom od nerdajuceg celika AISI 430
kako bi se kombinovala maksimalna brzina grejanja sa najboljom difuzijom toplote
i optimalnom higijenom. Ru¢no podizanje i slavina za dovod vode direktno u
korito. Temperatura upotrebe: 60-300 ° C.

ELEKTRICNI
Dno koritaima EVEN-PRO sistem koji garantuje izuzetno ujedna ¢eno kuvanje,
stabilne temperature i visoku efikasnost prenosa toplote.

GASNI

Dva posebna gorionika sa $est plamena i izuzetno debelo dno bunara (10 mm)
obezbeduju maksimalnu ujednacenost temperature, za ravnomerno kuvanje i
znacajne ustede energije.

Elektricno paljenje varnicom.

KAZANI SA INDIREKTNIM
/AGREVANJEM

Pogodno za sve vrste Corbastog kuvanja, ukljucujuci fonds-de-veau, supe, ¢orbe,
dZzemove, soseve i proizvode kojima nije potrebno stalno mesanje.

Kazan za kuvanje od nerdajuceg Celika AISI 304, montiran na vrhu preko
vodonepropusnog kontinuiranog zavarivackog sloja. Sarka i struktura poklopca
visoke ¢vrstoce. Slavine za punjenje tople i hladne vode, fleksibilni izliv vode na vrhu
za punjenje i pranje kazana. Isti izliv se koristi za punjenje obloge za hladenje i
indirrektno zagrevanje. Dostupno u gasnoj i elektri¢noj verziji

Piezoelektri¢no paljenje u gasnoj verziji.

BAIN-MARIE

Korito od nerdajuceg celika AISI 304 oblikovano u presi sa izdasnom oblogom i
nagnutim dnom koje olaksava ocedivanje; Obod za zadrZavanje kondenzata. Za
posude GN 1/1.

Kontrola temperature od 30 ° C do 90 ° C, maksimalna temperatura sigurnosni
termostat i zastitni uredaj na minimalno dozvoljenom nivou

(utisnuto u korito).

Na prednjoj strani ima otvor za ocedivanje sa kontrolom rotacije za brzo,
efikasno praznjenje. Ru¢no punjenje korita.

Odredba za daljinsku kontrolu vrsne snage.

40
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KONVEKCIONA |
STATICKA RERNA

Za plinske Sporete, elektri¢ne Sporete i Sporete sa ravnom plo¢om, uradena je
rerna koja sluZi i kao postolje ispod navedenih uredaja, koja je dostupna u gasnoj i
elektri¢noj verziji, statickoj verziji ili sa ventilatorom-konvekciona rerna.

Sistem ventilatora prepolovljava vreme kuvanja i povecava produktivnost u
poredenju sa statickom verzijom. Komora za kuvanje od nerdajuceg celika AlSI
430, uklonjivi stalak za posude od nerdajuceg celika na 3 nivoa.

Izolovana vrata rerne sa presvucenom oblogom i zaptivkom od silikonske gume
koja garantuju zadrZavanje toplote i trajnost. Kapacitet GN 2/1 (staticka verzija) ili
GN 1/1 (verzija sa ventilatorom). Maksimalna temperatura: 300 ° C.
Piezoelektri¢no paljenje u izvedbama na gas.

JOLLY-E ELEKTRICNA RERNA SA VENTILATOROM

Pruza najvisi stepen fleksibilnosti u kombinaciji sa gornjim elementima. Inovativni
sistem za odvodenje dima za kuvanje CLIMA-PRO pomocu ventilatora koji
sprecava sakupljanje viage u komori, garantujuci besprekorne gastronomske
rezultate. Komora za kuvanje od nerdajuceg celika AISI 430 ima stalak za posude
od nerdajuceg celika za posude GN 1/1 na 6 nivoa. Postoji Sest rezima rada, tri
staticka i tri sa ventilatorom, u zavisnosti od grejnih elemenata koji se koriste.
Maksimalna temperatura: 300 © C.

NEUTRALNIELEMENTI |
DONJIEI EMENT]

Serije se mogu upotpuniti elementima od nerdajuceg celika AlISI 304, sa slavinom

za vodu, sa ili bez fioka, sa integrisanim osloncem za salamander ili sa sudoperom.

Donji elementi za kombinaciju sa gornjim elementima, ugradeni od nerdajuceg
Celika AISI 304.

NEUTRALNI ELEMENTI
Dostupno u nekoliko verzija; : otvorena, sa vratima ili sa standardnim ili dubokim
fiokama.

TOPLI ELEMENT
Pored elektricne peci JOLLI-E, asortiman takode ukljucuje i topl element sa
ventilatorom sa 4 klizaca od nerdajuceg celika AlSI 304 za posude GN 1/1.

RASHLADNI ELEMENT

Optimizuju prostor za odlaganje u kuhinji i dostupni su u opsegu podesavanja
temperature -2 °/+ 10° Cili -15°/ -20 ° C i u razli¢itim verzijama: vrata, fioke
i duboke fioke. Automatsko odmrzavanje i isparavanje kondenzacije. Rashladni
element za posude GN 1/1.

40
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